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Corporate Social Responsibility heifSt fir MONIN:
Verantwortung Ubernehmen in jeder Phase der Lieferkette.

(5 Klimaneutral
Druckprodukt

ClimatePartner.com/10170-2010-2480

©Vinco Import FQMBI

Natiirlichkeit + Gesundheit: MONIN verwendet 100 % natrliche
Aromen und entwickelt neue Rezepturen, um den Zuckergehalt so
weit wie moglich zu reduzieren.

Rohstoffe: Nachhaltige Qualitdt und volle Transparenz, kurze Liefer-
wege, eigene Bio-Plantagen fur Yuzu (in Portugal) und Vanille.

Verantwortungsbewusster Umgang mit Ressourcen: Reduzierung
des Wasserverbrauchs bzw. Aufbereitung und Wiederverwendung im
Produktionsprozess.

Soziales Engagement, z.B. Bartraining fur autistische Jugendliche mit
der Organisation »Sésame Autisme« oder Barschul-Stipendien fir be-
nachteiligte Jugendliche.
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Vinco Import GmbH D-54290 Trier
T 0651 7196-230 monin@monin-sirup.de

FAGEV] > Jin]

ZERO WASTE LEMONADE

30 ml MONIN Sirup Zitrone
30 ml frischer Bio-Zitronensaft
1 Scheibe Bio-Zitrone
mit Schale
200 ml  Wasser

Alle Zutaten (auch die il

Zitronenscheibe) im 748

Elektromixer mixen ’f\
und auf Eiswdrfel in

ein Henkelglas oder :~ gl

Longdrinkglas geben. M

Nachhaltig! 7

Wenn Sie viele Gaste erwarten
bereiten Sie die Limonade in
einem Getrdnkespender mit inte-
griertem Zapfhahn vor. So kénnen
sich lhre Gaste unkompliziert
selbst bedienen.

Homemarle Lemomadle

HAUSGEMACHTE BIO-LIMONADE
IM GETRANKESPENDER (8,5 L)
250 ml MONIN Bio-Fruchtsirup Erdbeere
200 ml MONIN Bio-Fruchtsirup Zitrone
500 ml frischer Bio-Zitronensaft

4,5 L Wasser ohne Kohlensdure

'

Zutaten mit Eiswirfeln in den Getranke
spender geben, umrihren, frische
Bio-Friichte als Garnitur zuftigen.

HAUSGEMACHTE BIO-ZITRONENLIMONADE
IM HENKELGLAS

20 ml MONIN Bio-Fruchtsirup Zitrone
25 ml frischer Bio-Zitronensaft
180 ml Wasser mit oder ohne Kohlensdure

Zutaten mit Eiswrfeln in ein Henkel-
glas geben, umrihren. Passende fri-
sche Bio-Friichte als Garnitur zugeben.
Tipp: Zitronenscheiben passen immer!

Mehr Rezepte
monin-sirup.de
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MONIN

KREATIVE REZEPTIDEEN FUR ZU HAUSE
COCKTAILS & KAFFEE MIT BIO-SIRUP

monin-sirup.de
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Cocktail Trends

Spritzcocktails sind erfrischend & leicht. Ideal
als Apéritif und fir viele andere Gelegenheiten.

ERDBEER-ROSE-SPRITZ

20 ml MONIN Bio-Sirup Erdbeere
120 ml Rosé Biowein
60 ml Wasser mit Kohlensaure

Zutaten mit Eiswirfeln in ein groBes Weinglas
geben, umrihren. Garnitur: Erdbeeren in Scheiben
schneiden und ins Glas geben und Rosmarinzweig.

ERDBEER-VANILLE-SHAKE
Alkoholfrei

20 ml MONIN Bio-Sirup Erdbeere
80 ml kalte Bio-Milch
1 Kugel Vanille-Eiscreme
Zutaten kraftig schitteln oder im
Elektro-mixer kurz durchmixen.

ZITRONEN-EISTEE  MAILelalolligd]

20 ml MONIN Bio-Sirup Zitrone
160 ml Griner Bio-Tee

Grinen Tee aufbriihen und
abkuhlen lassen. Tee und Sirup
auf Eiswurfel in ein Glas geben,
umrlhren. Als Garnitur ggf. frische
Bio-Zitronenscheiben zugeben.

PINK LADY

10 ml MONIN Bio-Sirup Grenadine
40ml Gin
20 ml frischer Bio-Zitronensaft

Mit Eiswiirfeln shaken und in ein vorge-
kihltes Cocktailglas abseihen.

TEQUILA SUNRISE

20 mlI MONIN Bio-Sirup Grenadine
40 ml Tequila

N

120 ml Bio-Orangensaft ﬁi)

Saft und Tequila auf Eiswirfel
in ein Longdrinkglas geben,
umrlhren. Sirup langsam ins
Glas laufen lassen.
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MANDEL PINA COLADA
20 ml MONIN Bio-Sirup Mandel
40 ml Rum
80 ml Ananassaft
20 ml frischer Bio-Limettensaft

Zutaten mit Eiswdrfeln shaken und auf
Eiswirfel in ein Cocktailglas abseihen.

MONTE CARLO

20 mlI MONIN Bio-Sirup Grenadine

10 ml MONIN Bio-Sirup Zitrone

10 ml frischer Bio-Zitronensaft
200 ml Pils oder Kélsch

Zutaten in ein Bierglas geben,
vorsichtig umrihren.

CITRUS DAIQUIRI

20 mlI MONIN Bio-Sirup Zitrone
45 ml Rum

30 ml Bio-Orangensaft

25 ml Bio-Zitronensaft

Zutaten mit Eiswurfeln kréftig shaken.
In ein vorgekihltes Glas abseihen.

MAITAI

20 mlI MONIN Bio-Sirup Mandel
15 ml Triple Sec Liqueur

60 ml Brauner Rum

20 ml frischer Bio-Limettensaft

Zutaten mit Eiswdirfeln shaken und auf
Eiswirfel in ein Cocktailglas abseihen.
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Bereiten Sie die Rezepte rechts mit

dem MONIN Bio-Sirup Ihrer Wah!!

CARAMEL CAPPUCCINO
30ml MONIN Bio-Sirup Caramel
120ml Sojadrink
1 Espresso (helle Rostung)
Brauner Bio-Rohrzucker

Sojadrink aufschdumen, Sirup + Espresso

zugeben. Mit Zucker bestreuen, diesen
mit einem Bunsenbrenner karamellisieren.

CARA-VANILLE SMOOTHIE
30 ml MONIN Bio-Sirup Caramel
20 ml MONIN Bio-Sirup Vanille
80 ml Bio-Milch

Zutaten mit 1 Glas Eiswirfel
im Elektromixer mixen.

\

Mehr Rezepte
monin-sirup.de

FLAVORED LATTE MACCHIATO
30 ml Bio-Sirup - 150 ml heile, geschdumte Bio-Milch - 1 Espresso (40 ml)

FLAVORED ICED LATTE
Eiswrfel - 30 ml Bio-Sirup - 150 ml Bio-Milch - 1 kalter Espresso (40 ml)
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FLAVORED FROZEN LATTE
40 ml Bio-Sirup - 50 ml Bio-Milch - 150 g Bio-Joghurt - 1 Espresso - 1 Glas
Eiswrfel Im Elektromixer mixen bis der Drink samig ist.
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